SEVAP ISLEYELIM DERKEN...

Genelde herseyi son dakikaya birakmayi seviyoruz. Yasam tarzimiz boyle herhalde. Bu son dakika
karar vermeler, son dakika is getirmeler, son dakika degisiklik yapmalar karakterimizin bir parcasi
olmus. Ancak son dakika isleri, zor durumda birakan, plan bozan, sikintiya sokan bir aliskanlk.

Bu yazlyl yazdigimizda Ramazan’a daha bir ay vardi. Biliyoruz ki ramazanda ilk topun atilmasina birkag
gln kala, belediyelerden, sosyal kurum ve kuruluslardan, askeriyeden, emniyetten ihale alan firmalar,
ramazan kumanyasi dagitmak isteyenler, iftar yemekleri organize edenler kapimiza dayanacaklar:
“bize acil ¢oziim lazim” diye.

Ramazan organizasyonlarina hazirliksiz yakalanan bu firmalar, birkag giin icinde onbinlerce porsiyon
hazir yemegi, raf 6mru isteyerek ambalajlamak isteyecekler. Her yil ayni kosusturmaca.

Oysa APACK olarak hazir yemek konusunda o&yle glizel
¢Oziimlerimiz var ki... Benzersiz Tiurk Mutfaginin harika
yemeklerini, gérintilerini bozmadan, muhtesem ambalajlarda,
hijyenik olarak, uzun raf dmiurleriyle tiketiciye ulastirilabilecek
bilgi ve teknolojiye sahibiz.

Ama bu uygulamalar hop diye bugiinden yarina gergeklesmiyor.
Uretici firmalarla yemek formiillerini, 1s1 degerlerini, pisme
oranlarini, pisirme tekniklerini, ambalaj malzemelerini
tasarlamak, test etmek, uygulamak icin 6n ¢alisma sart. Aksi
taktirde, yemekler ambalajlarda saglkli durumunu yitirebilir, ¢ig
kalir, fazla piserek lapa olur, ambalaji kapattiginizda tzeri buhar
olur, su birakir, suyunu ¢eker, ambalaj egrilir-blkillr, yemegin
gorinlsu bozulur, her tiirli aksilikle karsilasabiliriz.

APACK olarak yillardir hem genel hem de dénemsel hazir yemek
cahsmalar yapiyoruz. Elli porsiyondan onbinlerce porsiyona
kadar hazir yemek ambalaji yapabilecek makinelerimiz,




otomasyon sistemlerimiz mevcut. Ama bunlar uygulayabilmek igin plana, programa, zamana
ihtiyacimiz var.

GunUmuziin tiketici begenileri cok degisti, cok gelisti. Ramazan’da dagitilan iftar yemekleri, sahur
paketleri bile belli bir kalitede olmak zorunda. Hepimiz, iftar saatinden sonra, yemek dagitiminin nasil
bliylk bir israfa yol actigina gozlerimizle tanik olmusuzdur. Cop tenekeleri agzina kadar tiketilmeden
atilmis gida Uriinleriyle dolup tasiyor. Ulkemizin muhtesem bir sosyal davranis bicimi olan yemek
dagitimini, hep birlikte devasa sofralarda iftar yapabilmeyi israfa cevirmemek gerekiyor. Sevap

yapalim derken gilinah islemeyelim.

Binlerce kisiye yemek sunabilmek
cok zor bir organizasyondur. Once
herkesin sevebilecegi yemekler
hazirlayacaksiniz, sonra bu
yemekleri paketleyeceksiniz sonra
saghk zincirini bozmadan
mekanlara yollayacaksiniz.
Yemekleri belli 1si degerlerinde
tutacaksiniz, sonra bunlari hijyenik
kosullarda servis edeceksiniz.
Artiklari toplayacaksiniz. Kalanlari
da israf etmeyeceksiniz.

Gergekten kolay degil.

Ticaret, daha ¢ok para kazanmak igin bir miktar parayi harcamanizi gerektirir. Hazir yemek isleri igin
de sermayeniz saglam olmalidir. Ayirdiginiz bitgenin blyik kismini, teknolojiye yapacaginiz yatirima
ayirmaniz sarttir. Yikama, dograma, temizleme, pisirme, ambalajlama makinelerini iceren bir tesis
kurulumu igin projenizi dlizglin yapmalisiniz. Hazir yemek {iretimini yapacak fabrikanizda, yaprakli ve
kokli Grtnleri isleme hatlari; tavuk, balik ve kirmizi et isleme bolimleri; corba ve sos retim
hatlarinin bulunmasi isin geregidir. Bu isleri elle yapmaya ne eleman ne de zaman yeter. Bitin bu
islemleri belli olglilerde otomasyona sokmak zorundasiniz. Sonra hazirladiginiz yemekleri porsiyon
veya bulk (kitleli) ambalajlar ile hizmet alanina ulastirmalisiniz. Pazardan iki kilo patlican biber alayim
bunlari kizartip dagitayim da para kazanayim doénemleri artik bitti. Merdiven alti sagliksiz
Uretimlerden hem Ureten hem de tliketen ¢ok kisinin agzi yandi. Gerek yasalarin getirdigi standartlar,
gerekse piyasanin kendi dinamiklerinde olusan talepler ¢ikayi ¢ok yikseltti.

Ama dogru ve zamaninda yapilmis is planlamasiyla bitin bu zorluklarin {istesinden rahatlikla
gelinebilir.

APACK olarak miisterilerimizi zorladigimiz bir konu var: “is planlamasi ve On Calisma”...
Herseye bir ¢6ziim bulunabilir. Onemli olan isi planli, programli ve dogru yapmaktir.
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